Chers amis, chers hotes,

Nous sommes heureux de vous accueillir
alaTable Amicis, la table des amis, oli nous
exprimons notre passion et célébrons famitié,
[éveil des sens autour du plaisir de la table.

Cest a la croisée des chemins,

a la recherche du lieu idéal que nous avons
trouvé Amicis, un immeuble classé, avec sa
facade de style baroque de la fin du Xvile
siecle, rappelant la sublime Eglise Notre Dame,
au 19 rue Mably a Bordeaus,

situé au cceur du quartier emblématique

des Grands Hommes dans le célebre

triangle dor.

Dans ce nouveau « lieu de vie gastronomique »,
nous aimons chaque jour mettre a fhonneur a
notre carte, la richesse que nous offre la terre,
la mer et la nature.

Chacun de nos plats honore

une cuisine résolument tournée

vers les produits de la mer

et une alliance subtile des trésors

du terroir avec la volonté de sublimer
les produits de nos producteurs

et éleveurs locaux.

Nous associons des saveurs inédites

et créons de nouveaux équilibres gustatifs
pour proposer des plats uniques et délicats,
en sublimant les textures,

les sauces et les cuissons.

Notre volonté est de vous partager

des moments de plaisir et de découverte
au travers de vins dici et dailleurs

et qu’Amicis soit source démotions

et de souvenirs inoubliables.

Alexandre Baumard

La table

AMICIS

«Lavie est une féte, spécial Saint Valentin »
En 8 escales d 135 euros

Le Maquereau,
Basse température et caviar Sturia

Le Homard,
Au court bouillon et téte de veau

La Saint-Jacques,
Ala plancha et sauce hollandaise

I’Esturgeon,
Fumé et oignons de mon enfance

Le Lieu Jaune,
Confit et huitres plates

Le Brillat Savatin,
Truffes Melanosporum

LaPomme
Pochée a thibiscus et poivre de timut

Le Chocolat,
Soufflé et vanille torréfiée

Accord mets & vins
7verresde 8 cl: 100€

Priixc nets, taces et service compris.



